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ValledAosta

UNIONE EUROPEA
Fondo Sociale Europeo

DIVENTA PIZZAIOLO o PANIFICATORE

PROGETTO FORMAZIONE

[
PROJET FORMATION
A CHI E RIVOLTO disoccupati o in cerca di spendibile in diversi contesti lavoratori legati
prima occupazione (25-67) con licenza media. all'arte della panificazione e della pizzeria.
DURATA 180 ore di attivita teorico-pratica e SEDE Aosta e per gli stages presso pizzerie,
le restanti 220 ore di stage presso pizzerie, panetterie, focaccerie e pizze al taglio del
panetterie, focaccerie e pizze al taglio. territorio regionale.
OBIETTIVO fornire una formazione laboratoriale .
dist ! di to delle t ich In collaborazione con
e di stage per I'apprendimento delle tecniche .
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per la preparazione e la realizzazione della ol | Valle d*Aosta (@) W”W‘"’”’m G
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pizza e dei lievitati salati per creare personale

via mail all'indirizzo QU

o direttamente presso le sedi di (+39) 378 3031235 pm%g£azione
Progetto Formazione (Pollein, Chatillon)  (+39) 0165 43851 projet formation






